Baron von Frevberg Weine

Aus dem Anbaugebiet ORTENAU /BADEN, abgef(llt in eine 0,5 Liter Futura Flasche.

RIESLING 2004 weiB, Qualitdtswein
goldgelbe Farbe im Gilas, reife exotische Frucht,
ausgepragte Saure, weich im Geschmack.
Serviertemperatur 8 - 10 Grad Celsius.
Wird grundsatzlich sehr kalt getrunken!

* * *
PINOT NOIR 2001 rot , Qualitdtswein trocken
Eine Selektion der besten Holzfasser dient als Basis dieser Weine.
Fruchtige Beeren - und Schwarzkirscharomatik. Eine wiirzige Note von Pfeffer,
unterlegt mit Réstaromen durch die Holzfasslagerung.
Serviertemperatur 14 - 16 Grad Celsius.
Bitte Flasche 15 Minuten vor dem Trinken 6ffnen.

Riesling
Karton = 6 Flaschen ( 0,5 ltr.) a Euro 7,00 = Euro 42.00
Mindestbestellmenge = 12 Flaschen

Pinot Noir
Karton = 6 Flaschen ( 0,5 ltr.) a Euro 8,00 = Euro 48,00
Mindestbestellmenge = 12 Flaschen

Holzprasentkasten klein
Inhalt: 2 Flaschen

WeiB3 = Euro 25,00
WeiB3 und Rot = Euro 26,00
Rot = Euro 27,00
Mindestbestellmenge = 6 Kasten

Holzprasentkasten gro3
Inhalt: 6 Flaschen

WeiB3 = Euro 59,00
WeiB3 und Rot = Euro 62,00
Rot = Euro 65,00
Mindestbestellmenge = 2 Kasten

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer (derzeit 19%).
Lieferung ab Kronberg im Taunus.

Bestellung: info@baronvonfreyberg.de
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